


P A R C O U R S

Ancien  demi - f ina l i s te  du  Mei l leur
Pât iss ier  sur  M6  (sa i son  6  en

2017 )  et  tota lement  autodidacte ,

j ’a i  déc idé  de  basculer  pour  fa i re
de  l a  pât i sser ie  et  plus  l a rgement
de  l a  food  mon  métier .

Ingénieur  de  fo rmat ion ,  avec  un
master  2  en  innovat ion  des
technolog ies ,  j ’a i  connu  plus ieurs
aventures  entrepreneur ia les  dans
le  sport  et  l e  médica l  avant  de
me  consacrer  ent iè rement  à  ma
pass ion  pour  l a  food .  

J ’a i  passé  mes  CAP  pât i sser ie  et
cu is ine  en  2018  et  2019 .  

Depuis  3  ans ,  j ’anime  des  ate l ie rs
pour  l es  part icu l ie rs  et  l es
ent repr i ses ,  organise  des
événements  autour  de  l a
pât i s ser ie  et  de  l a  cuis ine ,  et
accompagne  également  des
acteurs  de  l a  Foodtech  dans  des
miss ions  de  conse i l s  (créat ion  de
contenus ,  déve loppement
st ratég ique ,  s t ratég ie  market ing ,

créat ion  de  bus iness  plan…) .

Quel  que  so i t  l ’événement  que
j ’anime ,  j ’a ime  t ransmett re  ma
pass ion  en  m ’appuyant  sur  des
méthodes  astuc ieuses  pour  fa i re
comprendre  l a  pât i sser ie .

En  quelque  sor te ,  j e  «  vulgar ise  »

l a  pât i sser ie  pour  l a  rendre
access ib le  à  tous .

C O M P R E N D R E ,  C ’ E S T
C E  Q U I  V O U S
P E R M E T T R A  D E
R É U S S I R  C E  Q U E  V O U S
T E N T E Z ,  R A T T R A P E R
C E  Q U E  V O U S  R A T E Z ,
E T  C R É E R  C E  Q U E
V O U S  V O U L E Z .



P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M

A T E L I E R  E N  p r é s e n t i e l
C U I S I N O N S  À  L ' A T E L I E R  M O Z A R T  ( J U S Q U ' À  8  P E R S O N N E S )

Venez  découvr i r  l ’Atel ier  Mozart  !  

Rendez -vous  dans  une  charmante
maison  f leur ie  dans  le  16ème
arrondissement  pour  un  moment
de  partage  et  de  découver te
unique  !  

Concept  :  J ’anime  l a  réa l i sat ion
de  deux  de  mes  créat ions  à
t ravers  une  diza ine  de
préparat ions  et  partage  de
nombreux  secrets  de  l a  cuis ine  ou
de  l a  pât i sser ie  profess ionnel le .  

A  l a  fo i s  théor ique  et  prat ique  ( les
inv i tés  réa l i sent  les  gestes
techniques  mais  pas  les  pesées  ni
le  nettoyage ) ,  cette  fo rmule
conv ient  par fa i tement  à  des
inv i tés  de  niveaux  diverses .

Durée :  Au  choix  entre  1h30  et  3h

Nombre d ’ inv ités  :  jusqu ’à  8
personnes

Coût  :  120  €  HT  par  personne



P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M

A T E L I E R  E N  p r é s e n t i e l
C U I S I N O N S  A I L L E U R S   ( J U S Q U ' À  5 0  P E R S O N N E S )

Sur  le  même  pr inc ipe  que  les
Ate l ie rs  animés  chez  moi ,  j e  vous
propose  également  de  me
déplacer  dans  vos  locaux  ou
d ’organiser  un  ate l ie r  dans  une
cuis ine  de  locat ion  ( i l  y  en  a  des
subl imes  dans  toute  l a  rég ion
par i s ienne  qui  peuvent  accuei l l i r
de  10  à  50  personnes )  !

Je  me  charge  de  tout ,  di tes -moi
vos  env ies  et  j e  vous  organise  un
événement  sur -mesure  !   

Durée :  Au  choix  !

Nombre d ’ inv ités  :  jusqu ’à  50
personnes

Coût  :  A  déf in i r  su ivant  l a  durée
et  le  l i eu



P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M

A T E L I E R  E N  p r é s e n t i e l
P Â T I S S O L O G I E  ( J U S Q U ' À  5 0  P E R S O N N E S )

Vous  connaissez  les  cours
d ’œnologie  ?  

C ’est  le  même  concept  !  

Je  vous  propose  de  part i r  à  l a
découver te  de  plus ieurs  grands
chefs  par i s iens  à  t ravers  leurs
desser ts  s ignatures  pour
comprendre  leurs  univers .  

Alternant  dégustat ions ,  analyses ,

ate l ie rs  théor iques  et  ate l ie rs
créat i f s  par  équipe ,  cet
événement  peut  êt re  réa l i sé  dans
vos  locaux ,  dans  une  sa l le  de
réunion  par  exemple  ou  dans  mon
ate l ie r .

Durée :  de  1h  à  3h  au  choix

Lieu :  Où  vous  voulez

Coût  :  120  €  HT  par  personne



P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M

A T E L I E R  E N  p r é s e n t i e l
C O N C O U R S  D E  P Â T I S S E R I E  ( J U S Q U ' À  5 0  P E R S O N N E S )

Vous  connaissez  Le Mei l leur
Pât iss ier ,  l ’émiss ion  d ’M6  ?  

L ’espace  d ’une  demi - journée ,  j e
vous  propose  de  fa i re  de  vos
équipes  les  candidats  d ’un
concours  de  pât i sser ie  (ou  même
de  cuis ine )  !  

Une  recet te  à  réa l i se r  en  équipe ,

chaque  équipe  a  un  plan  de
trava i l ,  du  matér ie l  et  les
ingrédients  nécessa i res ,  et  c ’est
par t i  !

Ceux  qui  réa l i sent  au  plus  proche
la  recet te  imposée  gagnent  !  

Durée :  Au  choix  !

Lieu :  Chez  vous  ou  dans  une
cuis ine  locat i ve

Nombre d ’ inv ités  :  jusqu ’à  50
personnes

Coût  :  A  déf in i r  su ivant  l a  durée ,

le  l i eu  et  le  nombre  de  personnes



C r é a t i o n
s u r - m e s u r e

Vous  souhai tez  organiser
un  événement  spéc ia l
autour  de  l a  food  ?

 

Lancement  de  produi t ,

banquet ,  inaugurat ion… j e
vous  propose
l ’organisat ion  complète
de  vot re  événement  !  

Cadrage  planning ,

locat ion  de  l a  sa l le ,

animat ion  cul ina i re ,

t ra i teur…conf iez -moi  vos
env ies  et  j e  vous
const ru i ra i  un  événement
sur -mesure  !  

C O N T A C T E Z - M O I  
M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L
@ G M A I L . C O M



A T E L I E R  E N  L I V E
T O U S  E N  C U I S I N E  ( J U S Q U ' À  2 0  P E R S O N N E S )

V O U S  S O U H A I T E Z  O F F R I R  À  V O S
É Q U I P E S  U N  M O M E N T  D E  P A R T A G E
C H E Z  E U X  ?  

Je les attendrai en live pour leur apprendre

pas à pas une ou plusieurs recettes, salées ou

sucrées ! 

A chaque étape, je m’assure que chacun soit à

jour de la recette, élément essentiel pour

apporter de l’humanité à travers un écran !

Ce format d’atelier convivial permet de se

retrouver et de partager un bon moment en

début de soirée par exemple, avant que

chacun ne déguste ce qu’il a préparé ! 

Durée : Au choix !

Nombre d’invités : jusqu’à 20 personnes

Coût : 50 € HT/personne

P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M



A T E L I E R  E N  L I V E
R E C E T T E  E N  L I V E   ( N O M B R E  I L L I M I T É  D E  P E R S O N N E S )

V O U S  S O U H A I T E Z  P E R M E T T R E  À  V O S
É Q U I P E S  D ’ A P P R E N D R E  U N E  R E C E T T E
D E  C H E F  A V E C  U N  M A X I M U M
D ’ A S T U C E S  S I M P L E S  E T  F A C I L E  À
R E P R O D U I R E  À  L A  M A I S O N  ?

A travers l’écran, je déroulerai une recette plus

ou moins compliquée et spectaculaire que vos

équipes pourront faire en temps réel derrière

leur écran ou à postériori !

Durée : Au choix !

Nombre d’invités : nombre illimité

Coût : Sur devis suivant le format et le nombre

de personnes.

P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M



C A R T E  C A D E A U
M A S T E R C L A S S  E N  L I G N E

Vous  souhai tez  of f r i r  un  cadeau  à  vos
sa la r iés  or ig ina l ,  mais  profondément
ut i le  et  qui  l eur  permett ra  de  partager
de  bons  moments  en  fami l le  ?  

Off rez  à  vos  sa la r iés  un  accès  à  ma
Masterc lass  en  l igne ,  une  fo rmat ion
grand  publ ic ,  fami l ia le ,  et  unique ,  pour
COMPRENDRE  l a  pât i sser ie ,  à  t ravers
30  v idéos  courtes  et  méthodiques ,  120
astuces  qui  ne  sont  pas  données  dans
les  l i v res ,  40  pages  de  recet tes ,  14
déf i s  et  1  espace  d ’échanges .

Imaginez  vos  équipes  partager  des
moments  avec  l eur  enfants  pour
apprendre  à  fa i re  une  ta r te  au
chocolat  ou  un  chou  pra l iné  !  

Et  l ’avantage  de  l a  pât i sser ie  ?  Ce  que
l ’on  apprend ,  on  l e  sa i t  à  v ie  !

Durée :  Accès  tota l  pour  1  an

Lieu :  En  l igne  avec  un  code  d ’accès

Coût  :  99  €  HT  par  personne

 «  L A  M E I L L E U R E
F O R M A T I O N  P O U R
C O M P R E N D R E  L A
P Â T I S S E R I E  »

C U I S I N E  A C T U E L L E

P O U R  T O U T E  D E M A N D E  D E  D E V I S  :  M A T T H I E U . P A Y E T G O D E L @ G M A I L . C O M



V o u s  a v e z  d e s
q u e s t i o n s  ?
ENVOYEZ -MOI  UN  EMAIL  À  

MATTHIEU .PAYETGODEL@GMAIL .COM

O N  S E  R E T R O U V E  Q U A N D  ?  

A  B I E N T Ô T

M A T T H I E U  P A Y E T - G O D E L


